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SEFTALI MARMELADI

1 kilo seftali ezmesi
850 gram toz sekeri
1 limonun suyu

Olgun seftaliler bol suda iyice yikanir. ikiye béliinerek cekirdekleri gikarilir. Cok olgun olan seftaliler dogrudan
dogruya siizgece konur ve ezme haline getirilir, (Biraz sert olanlarini bir kilo seftaliyi yarim bardak suyla hafifce
kaynattiktan sonra stizgecgten gecirmeli). Ezme tartilir bir kiloya 850 gram seker hesabiyle sekeri hazirlanir.
Sonra dnce ezme bir kapla atese oturtulur. Isinan ezmeye azar azar sekeri .karigtirilir ve tahta kasikla
karistirlarak tath, marmelat koyuluguna gelinceye kadar kaynatilir. Marmelat, kivamini bulunca limonun suyu
dokalir ve bir tagim daha kaynatildiktan sonra ategten indirilecek tatli, kuru ve temiz kavanozlara bosaltilir.
Kahvaltida, tart ve turta yapiminda&apos; kullanilir. Bu marmeladi uzun sire saklamak Isteyenler ise marmelat
konservesi bahsinde anlatilan islemleri yaptiktan sonra soguk kavanozlari kuru ve serin bir yere kaldirirlar.
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