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SEFTALI KURABIYESI (KIRKLARELI)

Sabiha Gakici

1 paket margarin

1 adet yumurta

4 su bardagi un

1 paket vanilya

1 su bardag yogdurt

1 su bardag seker

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi kakao

Kirmizi gida boyasi (Uzeri igin)

$eker ve yumurta ¢irpilir. Yogurt, eritilmis margarin, kabartma tozu, vanilyay! ve unu ekleyip karistirip
yoguruyoruz (Kivami kurabiye hamuru kivami olacak). Hamurumuzdan kiigtk yuvarlak toplar yapip yagh kagida
diziyoruz. Onceden isitilmis firnda gok kizartmadan 25 dk. pisirip gikariyoruz. Uzeri hafif kizaricak. Kurabiyeler
iindiktan sonra arkalarini gevirip diiz olan yerlerinden hafif oyuk yapiyoruz bir bigak yardimi ile. Ortalarindan
¢ikan kurabiye kirintilarini bir kapta toplayip igine 1 gorba kasigi seker, 2 tath kasigr kakao ve 1 ¢ay bardagi su
koyup yoguruyoruz. Macun kivaminda olmasi igin tavaya alip ateste biraz karistiriyoruz. Seftali kurabiyelerimizin
oyuk igine bu macundan koyup iki tarafli birbirine yapistirip kapatiyoruz. 1 ¢ay kasigi gida boyasini bir kaba
koyup 2 su bardagi su ile karistirip kurabiyelerimizi bu gida boyasina batirip ardindan hemen sekere batiriyoruz.
Gorintlsi seftaliden farksiz olan bu kurabiyemizi cok begeneceksiniz.
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