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SEFTALI KURABIYE

Hamur icin:

125 gr. margarin

2 ¢orba kasigi yogurt

Yarim su bardag toz seker

1 adet yumurta

Aldigi kadar un

Yarim paket kabartma tozu

Yarim paket vanilya

40 adet yarim ceviz kabugu

Krema igin:

250 ml sut

1 adet yumurta

1 su bardagindan 1 parmak fazla un
Yarim su bardagi toz seker

Yarim ¢ay kasigi vanilya

4, 5 gorba kasIg1 margarin

Uzerine:

Kirmizi ve sari gida boyasi ve toz seker

Oncelikle krema malzemesini margarin ve vanilya haric bir kaba alip, mikserle ¢irpin. Agir ateste muhallebi
kivamini alana kadar pigirin. Ocaktan aldiginiz muhallebiye yarim gay kagigi vanilya katin. Biraz ilininca 4, 5
corba kasidi margarini ekleyip, 10 dk. ¢irpin. Bu arada hamuru hazirlayin. Bunun igin margarin, 2 ¢orba SIS
kasid yogurt, yarim su bardagdi toz seker, 1 adet yumurta, aldi§i kadar un, yarim paket kabartma tozu ve yarim
paket vanilyay: karigtirip, yogurun. Hazirladiginiz hamuru nemli bir bezle 6rtiip, 10 dk. dinlendirin. Daha sonra
hamurdan cevizden blyuk pargalar koparip, ceviz kabugunun tzerine sarin. Onceden isitilmis 170 dereceli
firnda Gzeri pembelesene dek pisirin. Pigen kurabiyeleri iki bdlime ayirin. Bir yarinin i¢ine kremayi doldurun.
Diger yarilan da Uzerine kapatin. Gida boyalarini gok az suda eritin, iki kenarini gida boyasina batiriri. Daha
sonra toz seker yada pismaniye kirintisina bulayip, servis yapin.

ML® Gizemli Seftali icin tiklayin
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