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SEFTALI KREMALI POTIBOR PASTA

2 adet seftali

2 corba kagigi toz geker

1.5 paket Ulker kakaolu pétibor
Krema igin:

2.5 su bardag sut

2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta

4 corba kasigi tozseker

1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

Seftalileri yikayip kabudunu soyun ve kiiglk kiiclk dograyin. Ki¢Uk bir tencereye dogranmis seftalileri koyup
Uzerine 2 kasik tozseker ekleyin ve arada bir karigtirarak 10 dakika kadar pisirin. Ardindan el blendiri ile ezerek
pure haline getirin.

Diger tarafta bir tencereye sit, yumurta, un ve nisastayi koyup ¢irpin. Ocagi yakip kisik ateste devamli
karistirarak pisirin. Koyulagsmaya basglayinca seftali piresini ve vanilyayi ekleyip hizlica karistirin, ocaktan alin.
Seftalili krema tamamen soguyana kadar arada bir karistirin.

Kakaolu p6tibdr bisklvileri soguk sute batirip arasina seftalili krema koyarak diz bir tabagda veya tepsiye kat kat
doéseyin. 2 saat kadar buzdolabinda bekletin. Dilerseniz tzerini ince kesilmis taze seftali dilimleri ile
sUsleyebilirsiniz.
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