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SEFTALI KOMPOSTOSU

500 gr. sert seftali
250 gr. toz seker

Seftalileri iyice yikayip temizledikten sonra, ¢ekirdeklerini gikariniz. iriliklerine gére iki veya dérde bdliiniiz. Bir
tencereye yerlestirdiginiz seftalilerin Gzerini 6rtecek kadar su ekleyip, atese koyunuz. Seftaliler yumusayincaya
kadar kaynatiniz. Daha sonra sekerini ilave ediniz. 15-20 dakika daha kaynatip, atesten aliniz. Seftali
kompostosunu soguttuktan sonra servis yapiniz.
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