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SEFTALI DILIMLI ALACALI KEK

4 adet kigUk yumurta

1.5 su bardagi seker

1 su bardag st

3/4 su bardagi siviyad

9-10 yemek kasigi un (tepeleme olacak)

1 tath kasidi portakal veya limon kabudu rendesi
1 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

Uzeri icin:

2-3 adet seftali

Yumurta ve sekeri kabarip beyazlayana kadar mikserle ¢irpin.

Sit, sivi yag, limon kabugdu rendesini ekleyip karigtirin.

Un ve kabartma tozunu da ekleyin. Akigkan bir hamur elde edin.

Yaglanip unlanmig 28 cm.lik firin tepsisine hamurun ¢gogunu dékin. Gok az hamuru birakip, igine kakaoyu
ekleyin. Bir tatl kagigr kadar su katip karistirin. (Kakaoyu ekleyince kalan hamur katilagir. Bu ylizden biraz su
ilave edip hamuru aglyoruz.)

Kakaolu hamuru beyaz hamurun tzerine seritler halinde dokip, kirdanla da sag sol yaparak cizikler atin ki,
ebruli bir gérinta olsun.

Seftali dilimlerini hafif araliklarla hamurun tstline dizin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.

Finndan almadan kurdan batirip iginin pisip pismedigini mutlaka kontrol edin.

Ihdiktan sonra kekinizi servis edebilirsiniz.
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