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SEFTALI BUYUSU

Y2 su bardag! yulaf ezmesi (309)

Y2 su bardadi un (659)

Y2 su bardagdi esmer seker (75¢)

4 adet seftali, Carte dZI0r Vanilyali

Carte d[?10r Kaymakli Dondurma (2 kasik)

Yulaf ezmesini, un ve esmer seker ile karigtirip, hamur haline gelene kadar ¢irpin. Seftalileri soyup,
cekirdeklerini gikartin. Dilimleyerek yagladiginiz firin kabina dizin. Ustiine hazirladiginiz hamuru yayin.
Onceden 200 C derecede isitiginiz firinda kizarana kadar 20 dakika pisirin. Tercihinize gore tatlinizi ilik veya
sicak olarak 1 top Carte d[?Or (tam Griin adini yazalim ) Vanilyali, 1 top Carte d[?|Or (tam Grlin adini yazalim)
Kaymakli Dondurma ile servis yapin.

isterseniz karamelli sos ile de sisleyebilirsiniz.
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