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SEBZELI VE YUMURTALI TART

https://www.elele.com.tr

1.5 su bardagi un

170 g tereyagi

2 yemek kasigi soduk su
1 yumurta

Bir tutam tuz

Uzeri icin:

170 g jambon

1 kirmizi kapya biberi

2 yemek kasigi zeytinyagdi
4-5 yemek kasigi krema
Taze kekik

Tuz

Karabiber

1 yumurta

50 g lor peyniri

Hamuru igin un, tuz ve tereyagini islak kum kivamina gelene kadar parmak uglarinizla karigtirin. Yumurtay!
ekleyin. Hamuru streg filmle sarin ve buzdolabinda bir saat dinlendirin. Uzeri i¢in jambonlari ve kirmizi kapya
biberini zeytinyaginda hafif soteleyin. Kremay! taze kekik, tuz ve karabiberle birlikte kiiglk bir sos tenceresinde
hafif 1sitip ocaktan alin. Dinlenen hamurdan Uzerini stslemek igin ki¢uk bir parga ayirin ve kalanini unlanmig
tezgah Gizerinde tart kalibinizdan biraz daha biiyiik olacak gekilde agin. Hamuru yagladiginiz kaliba yerlestirin.
Uzerine ¢atalla delikler agin. Jambonlu ve biberli harci koyup kremay!i yayin. Yumurta sarisi g6z g6z kalacak
sekilde kirip lor peynirini serpin. Ayirdiginiz hamuru ince agip sekilli bir kurabiye kalibiyla pargalar kesip tartinizin
Uzerini sisleyin. Kahvaltilik tartinizi dnceden isitiimis 180 derece firinda 30-40 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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