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SEBZELI VE KECI PEYNIRLI BRUSCHETTA

6 dilim kdy ekmegi
100 g kegi peyniri

2 dolmalik kirmizibiber
2 dolmalik sari biber

1 kabak

3 dal taze nane

3 dal kekik

Sizma zeytinyag
Yarim limonun suyu
Tuz

Sebzeleri bol suyla yikayip kurulayin. Biberleri ortadan ikiye kesip ¢ekirdeklerini temizleyin. Kabagin kabugunu
soyup uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Gekirdekli kisimlarini kagikla ¢ikarin. Biber ve kabagi ki¢tk kipler
seklinde dograyin. Sebzeleri firin tepsisine yerlestirin. Uzerine zeytinyadi gezdirip tuz serpin ve harmanlayin.
Firini 200 dereceye ayarlayip sebze karigimini 10-15 dakika pigirin (sebzelerin biraktigi suyu gekmis olmasi
gerekir. Ancak sebzeler kicUk kesildigi icin yanmamasina dikkat edin). Ekmek dilimlerini firnin 1zgara modunda
kizartin. Sebzeleri firindan alip isterseniz lizerine biraz daha zeytinyagdi gezdirin. Gelisigiizel pargalar seklinde
kirilmis kegi peyniri, limon suyu, kiyilmis nane ve kekik yapraklarini ekleyip harmanlayin. Hazirladiginiz karigimi
ekmek dilimlerinin Uzerine paylastirip servis yapin.
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