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SEBZELI URDUN PILAVI

MALZEMELER

1 cay bardagdi (75 ml) sivi yag

1 paket Knorr Sebzeli Pilav Harcl

2 su bardagi (300 g) pirin¢ (soguk su ile yikanmis)
2 adet pili¢ kalca (serit serit dogranmig)
1/2 cay kasig zerdecal

1/2 cay kasigi kakule (ayiklanip ezilmis)
Y2 cay kasig zencefil

Y2 ¢ay kasi§i yenibahar

Y2 ¢ay kasigi kimyon

Y2 cay kasigi targin

3 su bardagi (600ml) su

1. Yayvan bir tencerede yagi kizdirip tavuklari kavurun. Tavuklar renk alinca icine pirinci, Knorr Sebzeli Pilav
Harcr’ni, zerdegall, yenibahari, kakuleyi, zencefili, kimyonu, targini ve suyu ilave edip karigtirin. Pilavi bir tagim
kaynattiktan sonra kisik ateste pisirip demlendirin. Servis tabagina alip arzuya gdre kiyilmis taze kisnis veya
maydanoz ile sUsleyerek servis edin.
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