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SEBZELI TORIK SOTE

2 adet takoz kesilmis torik dilimi
5 adet domates

4 adet carliston biber

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi aycicedi yagi
Tuz

Biberleri incecik dograyin. Domatesin kabuklarini soyup dograyin. Tavaya aygigegdi yagini alip kizdirin. Biberleri
tavaya ilave edip kavurun. Uzerine dogranmig domatesleri ekleyip kavurmaya devam edin. Domatesler
yumusayinca tuzunu ilave edip ocagdin altini kisin. Tavaya tereyagini alip yakmadan eritin. Uzerine kilgig
cikanlmis kusbasi dogranmis torikleri ekleyip 5 dakika pigirin. Baliklara domateslere ilave edip 5 dakika daha
kisik ateste pisirin. Sicakken servis yapin.
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