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SEBZELI TAVUK CORBASI

1 Adet Patates

1 Adet Kuru sogan

1 Dilim Lahana

1 Adet Havucg

2 Adet Tavuk Baget

2 Corba Kasigi Un

1 Cay Kasig Tuz

1 Yemek Kasig Yag

1 Avug Kadar Kiyilmis Maydanoz

Oncelikle soganlari ve lahanalari dograyin.

Tencerede soganlari kavurun ve lahanayi ilave edin yumusayana kadar kavurun.
Patatesi ve havucu soyun ve rendeleyin.

Tencereye ilave edin.

Tavuk suyunu ve tuzunu ekledikten sonra pismeye birakin.

Haglanmig tavuklari didin ve gorbaya katin.

Uzerine maydanoz dograyarak susleyin.
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