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SEBZELI SOMON IZGARA

2 kalin dilim somon

1 ¢corba kasigi tereyad

2 patates

2 kabak

Maydanoz, dereotu, nane

1 marul

Yarim kirmizi sogan

1 limon, brokoli, misir, sivribiber

Patatesleri yuvarlak kesen bir kesme aletiyle top top sekillendirin. Suda 10 dakika kadar haslayin. Stiztip
Uzerine limon suyu sikin. Yesillikleri irice dograyip servis kdsesine aktarin. Uzerine patatesleri, dogranmis
sogani ekleyin. Tavadaki zeytinyadi ve tereyaginda, dogranmis kabak, biber ve brokoliyi kirmizi soganla birlikte
10 dakika kadar sote edin. Diger yandan somonu tereyaginda i1zgara yapin. Sebzelerin Uzerine yerlestirip
sogumadan afiyetle yiyin.
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