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SEBZELI PILIC

1 paket Banvit Pilic Gégis Kugbasi

2 corba kasigi zeytinyagi

25 gr tereyagi

2 adet biyik boy sogan (ince kiyilmig)

3 adet sarimsak (dévilmusg)

2 ¢corba kasigi un

400 gr domates (kabuklari temizlenmis, ¢ekirdekleri ¢ikariimig, kiiglk kip kesilmig)
2 corba kagsiJi domates salcasi

850 ml sebze suyu

450 gr taze patates (iri dogranmig)

350 gr baby misir

200 gr kiraz domates

2 corba kagiJi taze nane (iri dogranmis)

Tuz, tane karabiber, pul kirmizibiber (arzu edilen miktarda, dévilmds)

Tereyadi ve zeytinyadini birlikte 1sitip, etleri katin. Hizli ateste ve karistirarak, etler altin rengi oluncaya kadar,

yaklasik 6-7 dak. pisirin. Etleri tavadan alip, sicak tutun.

Ayni tavaya sogan, pul kirmizibiber ve sarmisa@i koyun. Orta ateste ve karigtirarak, soganlar yumusayincaya

kadar, yaklasik 4-5 dak. soteleyin.

Karistirmaya devam ederek unu serpip, yedirin. Karistirmaya ara vermeden domates, domates salgasi, sebze
suyu ve patatesleri ilave edin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip, tavaya kapak kapatin ve

10 dak. pigirin.

Etleri, baby misir ve kiraz domatesleri ekleyin. Tuz ve karabiber serpip, 10- dak. daha pisirin.

Uzerine nane serperek servis yapin.
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