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SEBZELI PiLIC KALCA

4 adet pili¢ kalga

10 adet mantar

2 adet sivribiber

1 yemek kasigi Knorr Sebzeli Cesni
2 yemek kasigi margarin

Az su

Hazirlanisi

1. Pili¢ kalgalarini kiigtk seritler halinde dograyin.

2. Sivribiberlerin tohumlarini ¢ikarip kiyin.

3. Yayvan bir tencerede margarini kizdirin, igine seritler halinde dogranmis pili¢ kalgalarini ilave edip kavurun.

4. Pilicler renk alinca igine kiyilmis sivribiberleri ve mantarlar ekleyin, mantarlar suyunu ¢ekinceye kadar
pisirmeye devam edin.

5. Mantarlar kavrulunca i¢ine Knorr Sebzeli Gesni ve az su ilave edip bir tagim pisirin. Sicak olarak olarak servis
edin.
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