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SEBZELI PILIC GUVECI

2 adet pili¢

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

3 adet patlican

750 gr. fasulye, kabak, bamya
15 adet arpacik sogan

2 adet domates

3 adet dolmalik biber

Yeteri kadar tuz

Sebzeler 3 kasik yagdda oldurdltr. Pisecek kaba yerlestirilir. Piligler dérde bélinir. Kemiginden ayrilir, geri kalan
2 kasik yagda kizartilir, sebzelerin Gzerine dizilir, arpacik sogan, domates ve biber, tuz, piliglerin Gzerine konur.
3 bardak su ilave edilerek atese konur. Yarim saat kaynadiktan sonra kabin agzi kapatilarak firina sdrdldr.
Pistikten sonra servis yapllir.
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