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SEBZELI PILIC GUVECI

Malzemeler:

1 adet pili¢ yada 3-4 parc¢a tavugun but kismi
2 adet kabak

2 adet domates

1 adet patlican

3-4 adet yesil biber
100 gr. taze fasulye

1 corba kasigi siviyag
1,5 su bardagi su
Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Pili¢c 4-5 parcaya, eger butla yapiyorsaniz butlar ikiye ayrilir give¢ kabinin alt kismina konulur. Patlican alacali
soyulup blyUk pargalar halinde, kabak kazinip dodranarak, fasulyelerde ortadan kirilarak etlerin tizerine konur.
Domatesleri kabuklari soyulup findik blyUkliginde dogranir ve eklenir. Yag tuz karabiber su ile birlikte konulup
hafifce karnistinlir. Agzi kapal olarak firinda veya ateste 30-35 dk. kadar pigirilir.
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