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SEBZELI PILIC GUVECI

2 tane pili¢

250 gram havug

yarim kilo patates

yarim kilo arpacik sogani
250 gram i¢ bezelye

4 kagik sade yag

yarim ¢orba kasigi un
tuz

biber

1- Piligler temizlenir, yikanir, iki ayagi iple baglanir. 100 gram sade yag tencerede eritilir.

2- Pilicler konur, tuz ilave edilir, ateste gevirerek kizartilir, pili¢lerin yan hizasina gelince sicak su ilave edilir.
Suyunu g¢ekinceye kadar pigirilir.

3- Pilicler ¢ikarilir. Tencerede kalan yaga yarim gorba kasigi un ilave edilir. Hafifge renk alincaya kadar kavrulur.
4- Bir buguk bardak su ve yarim bardak sirke yavas yavas ilave edilir, karigtirilir, bir iki dakika kadar kaynatilir.
5- Elekten diger bir kaba stzUldr.

6- Patatesler soyulur, kigik ceviz blytkliginde kesilir, margarin yaginda kizartilir.

7- Havuclarin Gzeri kazinir, findik buyUkligunde kare seklinde parcgalara kesilir.

8- 50 gram tereyagi ile beraber ateste eriyene kadar karigtirilir, kizarmig patates, haglanmig, dogranmig havug,
bezelye, kavrulmus sodan hepsi beraber bir kap i¢erisinde pargalara ayriimig piliglerle beraber birbirine
karigtirilir.

9- Bir gliveg icerisine doldurulur, salga tzerine dokilur, bu sekilde 20 dakika kadar pigirilir.

NOT: Patates gibi kizartilacak sebzeler sade yagda kizartilirsa rengi giizel olur. Tereyaginda kizartilirsa kararir.
Tereyadi yuksek hararette yanar en iyisi bitkisel yaglardir.
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