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SEBZELI PiLIC GUVEC

Malzemesi (6 kisilik):
1 tavuk

1 orta boy sogan
200 g taze fasulye
2 patates

1 patlican

1 kabak

2 sivribiber

3 domates

1 cay bardagi su
Tuz

Karabiber

Hazirlanisi:

Tavugu yikayip pargalara ayirin. Sogani soyup ségus dograyin. Sebzeleri temizleyin. Patlican, patates ve kabagi
iri kiipler halinde dograyin. Sivribiberi 4-5 pargaya kesin. Fasulyeleri kliglk kligik dograyin. Domatesleri halka
seklinde dilimleyin. Glveci yaglayip domates disindaki sebzeleri yerlestirin. Uzerine tavuk pargalarini dizin. Su,
tuz ve karabiber ekleyin. Domates dilimlerini yerlestirin. Kapagi kapali olarak 180 dereceye ayarlanmig firinda 1
saat pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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