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SEBZEL| PiLIC CORBASI

1 adet pilic gd6gus (kicik lokmalara bolinmds)
1 corba kagig zeytinyagi

6 adet arpacik sogan

1 tath kasigi kori

600 ml pili¢ suyu

4 corba kasig! kereviz (kiip dogranmig)

4 corba kasigI havug (kip dogranmig)

50 gr yogurt

50 gr kirmizi mercimek

Soganlar yag ile yumusayincaya kadar yaklasik 3 dak. pisirin. Koriyi ilave edip iyice karistirin.

Pili¢ suyu, kereviz, havug, pili¢ etleri ve mercimegi ilave edin. Kaynamaya baslayinca atesi kisip Gzeri agik
olarak, yaklasik 15 dak. agir agir kaynatin. Arzu ederseniz karistirarak yogurdu ekleyip servis yapin. Pili¢ suyu 1
adet pilic g6gus, 1 su bardadi su (kaynar) 1 adet sogan 1 adet defne yapragi 1 adet limon dilimi, sap maydanoz
Kekik 1 Tim malzemeyi 20 dak. kaynatin. Sebzeleri ayirip, pili¢ suyunu ince bir tlilbentten stizin.
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