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SEBZELI PILIC BUDU

MALZEMELER

6 adet pilic budu

1 kliclk sogan

3 kiguk boy havug

3 kiguk boy patates ( haslanmis)
250 gr mantar _

Tuz-karabiber Ustl igin:

1 tatli kasigi domates sal¢asi

1 cay kasigi toz seker

1 tatli kasigi limon suyu

YAPILIS TARIFI

Pili¢ budlarini ayiklanmis ve ortadan bélinmus sogan ve havugclarla birlikte
celik tencereye koyup, 2 bardak su, tuz ve karabiber katarak kisik ateste
15 dakika haslayin.

Bir firin kabinin igine 6nce yuvarlak dogranmis patatesleri yerlestirin.
Uzerine butlari siralayin. Aralarina haslanmis ve dogranmis havug ve
mantarlari koyun.

Salca, seker, limon suyu, biraz tuz ve karabiberi, 1 bardak pili¢ suyuyla
karistirip yemegin Uzerine gezdirin. Servisten énce, 200 derece isitilmis
elektrikli firinda, 20 dk hafif pembe renkte kizartin
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