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SEBZELI PILAV

2 bardak piring

1 adet orta boy havug

1 adet orta boy patates
Zeytinyad!

Margarin

Tuz

Patatesi zar seklinde minik minik dograyin. Havucu rendeleyin.Tavaya birkag kasik zeytinyagi ve arzu ettiginiz
kadar margarin koyup eritin. Patateslerinizi de ekleyip kavurmaya baglayin.Bir kag defa gevirdikten sonra
havucu da ekleyip kisa bir slire kavurun.Sonra havug ve patatesleri tencerenin dibine glizelce yayin. Uzerine
pirinci de esit bir bigcimde yayin.3 bardaktan biraz eksik sicak su ve yeterince tuz ekleyin ve bir iki dakika harli
ateste ardindan da kisik ateste pisirin.Ocagi kapatinca tencerenin tzerine kagit haviu koyup kapagi kapatin,
pilavinizt mimkinse dinlendirmeden servis yapmayin.Dinlendikten sonra genisge bir tabaga ters ¢evirip servis
yapabilirsiniz.
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