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SEBZELI PILAV (CIN)

Malzemesi

2 su bardagi pilavlik piring

3 su bardagi su

1 havug,

1 yumurta

2 dal taze sogan

2 ¢orba kagsiJi nisasta

3 corba kasiJi siviyag

1 tavuk bulyon

Yarim su bardagi haslanmig bezelye
2 ¢orba kasiJI konserve misir
Tuz

Karabiber

Havucu temizleyip 4-5 par¢a halinde uzunlamasina kesin ve minik kiipler halinde dograyin. Taze soganin yesil
saplarini yikayip kiicik ki¢uk dograyin.

Pirinci bol suda birkag kez yikayip stiziin ve tencereye alin. 3 bardak suyu ekleyip kaynatin. Suyunu ¢ekinceye
kadar haglayin.

Tavuk bulyonu ufalayarak 1 yumurta aki ve nigsasta ekleyip karistirin.

Siviyagdi tavada isitip haslanmis pirinci kavurun. Havug, taze sodan, bezelye, misir, tuz, karabiber ve bulyonlu
sosu ilave edip karistirarak pisirin. Sicak servis yapin.
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