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SEBZELI MUCVER

Yarim karnabahar
2 adet havucg

1 adet prrasa

1 adet sogan

3 dal yesil sogan
Yarim demet maydanoz
3 adet yumurta

150 gr beyaz peynir
2 ¢orba kasiJi un
Tuz

Karabiber

Siviyadi

100 gr kagar peyniri

Havuglari ve karnabahari pargalara ayirip haglayalim ve kigik kigik dograyalim.

Ince ince dogradigimiz sivi yaginda kavuralim.

Uzerine ince ince dogradigimiz pirasay! ilave edip 1-2 dakika kavuralim ve ocaktan alip sogumaya birakalim.
Bir kaba yumurtalar kirip iyice ¢irpalim.Uzerine unu, rendelenmis beyaz peyniri, tuzu ve karabiberi ilave edip
karigtiralim.

Sonra hagladigimiz havucu, karnabahari, ince ince dogradigimiz yesil sogani ve maydanozu ilave edip iyice
harmanlayalim. )

Yaglanmig borcama karigimi bosaltalim.Onceden 1sitiimig 180° firinda hafif Gzeri kizarana kadar pisirelim.
Uzeri kizaran sebzelerin Gzerine kasar rendesi serpelim.Kasar eriyip kizarana kadar pisirelim ve sicak sicak
servis yapalim.
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