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SEBZELI LEVREK CORBASI

Malzemeler:

100 gram levrek fileto

30 gram dolmalik biber (sari kirmizi yesil)
20 gram kereviz

10 gram kuru sogdan

1 cay bardagi sit

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi un

1 cay kasigi zerdegal

1 adet havug

Yarim limon

Yeteri miktarda kekik karabiber tuz kirmizi toz biber

Hazirlanisi:

Levrekleri iri sekilde kesin, sodani, sarimsagi ince sekilde dograyin. Dolmalik biberleri, havucu ve kerevizi kiip
seklinde dograyin, sogan, sarimsak ve havucu pembelesinceye kadar soteleyin. Kerevizleri, renkli biberleri ilave
edip biraz daha soteleyin ve 1 yemek kasigi unu ilave edin. Unu ilave ettikten sonra siitl de ekleyip pisirmeye
birakin. Daha sonra safran, kekik, karabiber, tuz, kirmizi toz biber ve limonu sikarak tatlandirin. Gorbayi tabaga
koyup servise sunun.
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