SEBZELI LEVREK CORBASI

500 gr levrek

2 havug

2 kabak

100 gr kugkonmaz

100 gr brokoli

Dereotu

Tuz

Tane karabiber

1 cay bardagi un

500 ml balik suyu

1 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kagigi hazir sebzeli cegni

Sebzeleri dograyip haslayin.

Derin bir tencerede unu tereyagdi ve zeytinyadi ile kavurun.
Balik suyunu ekleyip kaynamaya birakin.

Tuz, karabiber ve sebzeli cesni ile tatlandirin.

Sebzeleri kaynayan suya ilave edin.

Levrekleri ayiklayip ekleyin. Baliklar pisinceye kadar kaynatin.
Servis tabagina alip dereotu ile siisleyerek servis yapin.
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