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SEBZELI LAZANYA

1 paket lazanya

250 gr kiyma

1.5 ¢ay bardadi misir

1.5 ¢ay bardagi bezelye

1 kabak

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay bardagi parmesan peyniri
Tuz

Besamel sos igin:

2 yemek kagsigi tereyagi

4 yemek kagigi un

2 su bardagi sut

Tuz

Bir tavada zeytinyagini isitin. Kiymayi kavurun. Misir, bezelye, kip ve ufak dogranmis kabagi ekleyip karigtirin.
Besamel sos igin tereyagdini sos tenceresinde eritin. Unu ekleyip karistirin. Sttt azar azar ekleyip sosu muhallebi
kivaminda pisirin. Tuzla tatlandirin. Isiya dayanikli firin kabini iyice yaglayin. Bir sira lazanya dizin. Uzerine
besamel sos yayip kiymali hargtan aktarin. Lazanya bitinceye kadar ayni isleme devam edin. En Uste besamel
S0S yayIp, parmesan peyniri veya istege gore rendelenmis kasar peyniri serpin. 10 dakika bekletip, énceden
Isitiimis 180 dereceye ayarlanmis firnda 20 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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