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SEBZELI KURU FASULYE

icindekiler

200 gr (1 su bardag) kuru fasulye
500 gr dana kugbagi

400 gr soyulmus domates konservesi
10 cm uzunlugunda sucuk

2 adet sogan

3 dis sarimsak

1 adet prrasa

1 adet havug

2 yemek kasidi sivi veya kati yag
2 yaprak defne

kiyilmig maydanoz

tuz

kirmizi biber

kekik.

Kuru fasulyeleri ayiklayip yikadiktan sonra iki bardak sicak suyla birlikte Clipso’da ikinci kademede pim ¢iktiktan
sonra 15 dakika kaynatin. Bir bicak kullanarak sucugu oldukga kig¢Uk pargalara ayirin ve Rondo’da kiyma haline
getirin. Tencerede 5 dakika kavurun ve yag ile dana etini ekleyip kavurmaya devam edin. Sodanlari temizleyip
Rondo’da kiyin ve etler kavrulduktan sonra Ustiine katip kavurmaya devam edin. Havuglari ve pirasayi da
Rondo’da kiyip tenceredekilerle birlikte kavurun. Sarimsaklari da dogramadan tencereye ilave edin. Konserve
domatesleri iri pargalara bollp sulariyla beraber tencereye katin. Tuz, defne, kirmizi biber ve kekidi de ekleyip
tim malzemeyi fasulyelerle birlikte Clipso’da ikinci derecede 15 dakika boyunca pisirin. Fasulyenin Gzerine
kiyllmig maydanoz serpip servis yapin.

Not: Cok acelenizin oldugu durumlarda ¢ig fasulyeleri sos ve kavrulmus malzeme ile birlikte Clipso’ya koyup
hepsini pim ¢iktiktan sonra 45 dakika boyunca pisirebilirsiniz
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