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SEBZELI KESTANELI KUZU SIRTI

Eyip Seving

600 gr kuzu sirti
240 gr kestane

Y2 su bardagi krema
2 dig sarimsak

Tuz

Kuzu sirtinin sinirlerini aldiktan sonra 4 pargaya bdlin ve bir bigak yardimi ile digini delmeden igini doldurmaya
musait duruma getirin. Kestaneyi; krema, tuz, biber ve sarimsak ile robotta karigtirarak pure haline getirin.
Krema torbasi yardimi ile kestane piresini kuzu sirtlarin igine doldurun. 1zgarada her ydnin0 5 er dakika
pisirerek servise hazir hale getirin.
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