—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEBZELI KESTANE CORBASI

1 yemek kasigi margarin
500 gr kestane

1 adet sogan

1 adet kereviz sapi

1 adet patates

4 su bardag tavuk suyu

1 yemek kasidi siviyag

3 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi kirmizi pulbiber
7 adet mantar (dilimlenmis)

Kestaneleri haglayip kabuklarini soyun. Tencerede margarini isitin. Yemeklik dogradiginiz sogani ekleyip
soteleyin. Iri kiip seklinde dogradiginiz patates ve kereviz sapini ekleyip 4-5 dakika soteleyin. Kestaneleri ve 3
su bardadi suyu ekleyip orta ateste kaynamaya birakin. Sebzeler yumusayinca el blenderinda ¢ekip purtizsiiz
kivama gelinceye kadar ezin. Tencereyi tekrar ocaga alin. Suyu yeterli gelmezse corbaya su ilave edin. Tavada
aycicek yagini isitin. Dilimlediginiz mantar ve yarim yemek kasigi limon suyunu ekleyip hafif soteleyin. Kestaneli
¢orbaya ekleyin. Tuz ve karabiberi ekleyip 1-2 dakika kaynatip ocaktan alin. Gorbay: sicak olarak kaselere
aktarin ve Uzerine mantar dilimleri ile pul biber ekleyip servis yapin.
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