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SEBZELI KEREVIZ DOLMASI

1 kg ufak kereviz

1 cay bardagi konserve bezelye
1 adet havug

2 adet limon kadar patates

1 cay bardagi zeytinyad

Yarim demet dereotu

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

Kerevizler soyulur, igleri oyacakla bosaltilir, limonlu suya birakilir. Cikan icler kiicik dogranir. Tencereye
zeytinyagi konur, 5'er dakika arayla kip dogranmig havug, kerviz igi, kiip dogranmig patates ve bezelye
katilarak kavrulur. Ince kiyilmig dereotu tuz ve seker de eklenir. Ig, kerevizlerin igine doldurulur, tencereye dizilir.
Uzerine 1 su barda@ kadar sicak su konur. Kapakli olarak 40 dakika pisirilir.

ML® Kereviz Dolmasi icin tiklayin
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