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SEBZELI KEKLIK

4 keklik (i¢ yadi ile baglanmis)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1/2 su bardag tavuk suyu

1 su bardagi su

3 dis sarimsak (dévilmus)

1 kahve kagsi§i hindistancevizi

2 tath kasig limon kabugu rendesi

12 arpacik sogani (haslanmis)

12 klclk taze patates

6 kiguk havug (kabuklari kazinip uzunlamasina dérde bolinmdis)
75 gr bezelye (kabuksuz tartiimis)

2 kuguk kabak (kabuklar kazinip dilimlenmis)
Baharat torbast:

4 sap maydanoz

1 fiske kekik

1 defne yaprag

Kekliklere tuz ve biberin yarisini serpiniz.

BuyUk bir glvecte orta ateste yagi kizdirip, keklikleri koyarak 6-7 dakika, hafifce her yanlari pembelesene kadar
kizartiniz. Masa yada iki ¢atalla keklikleri glivecten cikarip bir tabaga koyarak sicak kalmalarini saglayiniz.
Kalan yagdi dékindz.

Tavuk suyunu ve suyu glivece koyup orta atese oturtarak igine sarimsak, baharat torbasi, hindistancevizi ve
limon kabugu rendesini ekleyiniz. Keklikleri yeniden giivece koyup suyu kaynatiniz. Kaynamaya baslayinca
sogan, patates, havug ve kalan tuz ve biberi katip atesi kisiniz. Keklik ve sebzeleri 15 dakika yavas yavas
pisirdikten sonra, bezelye ve kabaklari katarak 15 dakika daha. keklikler yumusayana kadar pisiriniz.

Guveci atesten alip baharat torbasini ve bagladiginiz iplik ve i¢ yadi ¢ikarip attiktan sonra servis ediniz.

Not: Sebzeli keklik glizel gbriinsli bir davet yemegidir. Yesil salatayla servis edilebilir.
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