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SEBZELI KEK

2 adet patates

1 adet kabak

1 orta boy havug
Yarim demet dereotu
3 adet taze sogan

1 tath kasidi pulbiber
1 cay bardagi un

3 adet yumurta

1'er cay kasigi karbonat
Tuz

Karabiber

Patatesi yikayip diri kivamda haglayin. Soguyunca kabudunu soyup rendeleyin. Kabak ve havucu rendeleyin.
Havucu yagsiz olarak yanmaz bir tavada 1 -2 dakika soteleyerek yumusatin. Soganlari ve dereotunu ¢ok ince
dograyip genis ve derin bir k&seye alin. Yumurta, un, karbonat, tuz, pul biber ve karabiberi sebzelere ilave edip
tahta kasikla iyice karigtirin. Karisimi yaglanmis firin kabina veya bir kek kalibina bosaltip 6nceden isitilmis 180
dereceye ayarli firinda 30-35 dakika pisirin. lininca dilimleyip servis yapin.
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