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SEBZELI KEK

4 adet kabak

1 adet patlican

1 adet kirmizi biber

1 adet sogan

2 adet domates

2 adet yumurta

250 gr. krema

80 gr. rendelenmis kasar
1 yemek kasigr misir unu
4 dal kekik

1/2 demet feslegen

2 tutam tat hindistancevizi
3 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

180 derecede firini isitin. Firin kabina pisirme kagidinizi serin. Bir corba kasigi zeytinyaginda 10 dakika
dogradidiniz kabaklari kizartin. Tuz ve karabiberi serpin. Onlari aldiktan sonra kiyilmis sogan, biber, kestiginiz
patlicani da 5 dakika pisirin. Tuzunu ayarlayin. Misir unu, krema, parmesan peyniri, hindistan cevizi ekleyip,
yumurtalari ¢irpin. Pisirdiginiz sebzeleri, dogranmis kekik ve feslegeni ekleyin. Hazirlanan kek formunda ki
karisimi kalibniza dékin. Yaklasik 50 dakika pisirin. Yaniklari énlemek icin, aliminyum folyo ile sarin.
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