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SEBZELI KEK

1 tane patates

1 tane havug

1 tane kabak

4 dal dereotu

1 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

3 tane yumurta

1 bardak yogurt

100 gram margarin

1 cay bardagdi sivi yag
1 tane kabartma tozu
Aldig1 kadar un

150 gram beyaz peynir

Derin bir kabin igine yumurtalar kirilir, yogurt ve yag ilave edilir, kabak, patates, ezilmis peynir, dereotu
maydonoz, tuz, karabiber de eklenip malzemeler karistirilir kabartma tozu unla birlikte konur yaglanmis tepsiye
dokalerek isitilmig firnda Gzeri kizarana kadar pisirilir. Sicak olarak servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:100688 « adi:Sebzeli Kek « gdnderen:serinsu « indirme tarihi:19.04.2024 - 08:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-kek-vt13455
http://www.tcpdf.org

