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SEBZELI KEBAP

1/2 kg. dana eti

1 cay bardagi bezelye
2 ¢orba kasigi margarin
2 patates

2 havucg

1 bas sogan

3 sivribiber

1,5 su bardagi su

Tuz

Etleri kusbagi dograyin. Suyunu siiziin. Margarini eritin, ince kiyilmig sogani, eti ve ki¢ik ki¢ik dogranmig
havucu, Uzerine 1,5 bardak su ekleyerek orta 1sida pisirin. Etler ve havuglar pisene kadar ocakta tutun. Bu
arada gerekirse biraz daha su ekleyebilirsiniz. Patatesleri kare seklinde dograyin. Et pisince; dogranmis
sivribiber ve bezelyeyi patateslerle birlikte tencereye ilave edin. Patatesler yumusayana kadar hafif ateste
pisirin. Sicak servis yapin.
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