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SEBZELI KEBAP

500 gr kuzu boslugu
100 gr kuyrukyagi
Yarim demet maydanoz
4 dis sarimsak

2 taze sogan

3 marul yapragi

1 havug

4 salcalik kirmizi biber
1 turp

Kirmizi lahana

Tuz

Kuzu boslugunu ve kuyruk yagini satirla kiyarak kiyma haline getirin. Maydanoz yapraklarini dograyin. 2 salgalik
kirmizi biberi ince ince kiyin. Sarimsaklar ayiklayip havanda ezin. Eti bir kaba alip maydanoz, biber ve
sarimsaklari ekleyin. Tuz serperek iyice yogurun. O Kebap harcindan ceviz blyukliginde pargalar koparip
kicUk kofteler yapin ve sise dizin. Malzeme bitinceye kadar isleme devam edin. Mangali yakip kebaplari pigirin.
Kirmizi biberleri kdzleyin. 3Taze sodani temizleyip yikayin. Marul yapraklarini yikayin. Sogan, kirmizi lahana ve
marul yapraklarini incecik kiyin. Havug ve turpu temizleyip yikayin ve rendeleyin.

Kebaplari servis tabagdina alin. Salata malzemelerini ve kézlenmis biberleri dekoratif bir sekilde tabaklara
paylastirin. Sicak olarak servis yapin.
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