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SEBZELI KAVURMA

Malzemeler;

- 500 gr kavurmalik et

- 1 blyUk boy sogan

- 2 adet yesil biber

- 2-3 dis sarimsak

- 3-4 adet kirmizi domates (ben 300 gr kadar dogranmis konserve domates kullandim)
- tuz, karabiber, kirmizi biber

Yapiligl;

- Kugbas! dogradiginiz etlerinizi 1-2 kasik sivi yagda kavurun. Etlerin rengi dénup suyunu ¢ekene kadar
kavurun.

- Ufak ufak doganmis biber ve soganlari ekleyin. 5-6 dk kadar kavurun. Doganmis domateslerinizi ilave edin .
- Tuzunu ve biberini ayarlayin. Arzunuza gére baharat ekleyebilirisniz.

- Domateslerde iyice pisince altini kapatin.
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