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SEBZELI HAMSILI MAKARNA

400 gram hamsi

1 adet kabak

1 adet havug

1 paket taglietelle makarna
2 yemek kasi§i tereyagi

5 yaprak nane

1 cay kasigdi tuz,karabiber

Hamsileri iyice temizleyip yikayin ve slizgece alarak sularini sizduriin. Havug ve kabag julyen dograyin.
Makarnayi genis bir tencerede paketin tzerindeki pisirme 6nerisini dikkate alarak haglayin.

Tavada 1 yemek kasidi sana yagini eritin ve hamsileri kavurun. Bagka bir tavada geriye kalan sana yagini isitin.
Havug ve kabaklari soteleyin. Hamsileri sebze tavasina ekleyip karigtirin ve ocaktan alin.

Makarnayi sGztin ve hamsili karigimla karistirin. Istege gére karabiber ve tuz serpip nane yapragiyla susleyin.
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