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SEBZELI GUVEG

50 gr samrak

200 gr kuzu eti

1 adet patates

3 adet sivri biber

2 adet patlican

1 adet domates

1 yemek kagigi salca
2 yemek kagsidi margarin
Pul biber

Tuz

Karabiber

Domates, patates ve patlicanlar kiip kiip dogranir ve derin bir kaba konur. Kugsbagi dogranmis etlerle yemeklik
dogranmig biberler de kaba eklenir.

Salga, margarin, tuz ve baharatlari eklenerek giizelce harmanlanir. Firina stirecedimiz gliveglere konularak
Uzerine sicak su eklenir. 180 derecede yaklasik 50 dakika pismeye birakilir.

Not: Uzerinin gok kizarmasini istemiyorsaniz aliminyum folyo ile kapatabilirsiniz.
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