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SEBZELI DANA HASLAMA

Elif Korkmazel

500 gr. bitln dana eti

1 adet sogan

1 adet havug

2 adet patates

2 adet domates

Yarim demet maydanoz
2 ¢orba kasigi margarin
Tuz, karabiber

Tencerenin yarisina kadar su doldurun. Et, sodan, havug ve patatesi biitiin olarak tencereye koyun. Maydanozu
da ilave edin. Tuz ve karabiber serpin. 25 dakika haglayin, sebzeleri ¢ikarin. Bir tavaya margarini koyun.
Patates, havug ve domatesi blytkce dograyin, sogani da yarim ay seklinde dograyin, soteleyin. Haglanmis eti
dilimleyin, sebzelerle servis yapin.
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