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SEBZELI DANA (DUDUKLU)

1 demet maydanoz

1 sap kereviz

2 havucg

1 bas sogan

4 corba kasigi siviyag
1 corba kasigi margarin
etsuyu

1 kasik salca

tuz

karabiber

400 gr. dana eti

maydanozla bir sap kerevizi yikayip ince ince dograyin, havuglari ve sodani rendeleyin. patatesleri tavia zari gibi
dograyin. Siviyag ve margarini bir tencerede isitin, sebzelerle etsuyunda eritilmig salgayi katin, tuzunu ve
biberleirini koyduktan sonra et suyu ialev edip i¢indekiler pisinceye kadar kaynatin. Ote yandan diduklide
pisirdiginiz dilimlenmis eti hazirlanmis salganin igine atip beraberce bir tasim daha kaynatin.
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