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SEBZELI DANA ANTREKOT

500 gr dana antrekot

2 adet havucg

2 adet patates

1 su barda@ haslanmig bezelye
2 ¢orba kagsigi sana

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Patatesleri ve havuglar yikayip kabuklarini soyduktan sonra zar seklinde dograyin. Sanayag tavaya alip isitin.
Sirasiyla havug, patates ve bezelyeyi ekleyin. Slrekli karistirarak sebzeler yumusayincaya kadar soteleyin.
Ocaktan alip, tuz ve karabiberle tatlandirin. Diger tarafta 1zgarada pigirdiginiz antrekotlari servis tabagina alin.
Uzerlerine hazirladiginiz sebzeli garnitlrl yayin. Sicak servis yapin.
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