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SEBZELI BULGUR PILAVI

2 adet kézlenmis patlican

3 adet kdzlenmis kirmizibiber
2 su bardagi pilavlik bulgur

2 su bardagi sicak su

1 adet sogan

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 ¢corba kasigi tereyagd

Tuz, karabiber

Patlicanlari ve kirmizi biberleri kdzleyip irice dograyin. Tencereye yaglari ve rendelenmis soganlari koyup biraz
kavurun. Sonra bulguru, suyu, tuz ve karabiberi ekleyip pilavi 20 dakika pigirin. Tabaga kat kat sebzelerle pilavi
koyup servis edin.
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