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SEBZELI BEZELYE EZME GORBASI

Malzemesi:

2 su bardagi kirik bezelye
6 su bardagi et suyu

2 ufak sogan

2 ufak havug

1 orta kereviz

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber
3-4 adet defne yapragi

4 corba kasig sade yag veya mutfak margarini
1 kahve fincani un

1 adet francala

50 gram kasarpeyniri.

Bir tencereye et suyu konulur, kereviz, havug, sogan ayiklanir, yikanir ve ufak ufak dogranir. Et suyuna ilave
edilir. Karabiber, tuz, defne yapradi ve bezelye iyice yikanip hep beraber tencereye konulur. Bir saat orta ateste
kaynatilip, kenara gekilir. Pigen gorba siizgegten gegirilir. Bagka bir tencereye yag konulur, un ilave edilerek bir
telle kanistirilarak birkag dakika kavrulur. Igine stizlilen corbadan yavas yavas dokulir. Bir kaynama alir almaz
atesten indirilir. Corba kasesine bosaltilir. Bu arada francala ufak ufak kesilir, bir tepsiye yayilir, Gzerine
kasarpeyniri rendesi serpilir. Orta kizgin firnda yarim saat kurutulur. Gorba ile beraber servisi yapilir.
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