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SEBZELI BAHARATLI PILAV

5 adet domates

8 adet biber

1 adet iri kuru sogan

500 gr. piring

2 adet tavuk bulyon

1 yemek kasigi limon tuzu

1 yemek kasigdi pul biber

1 yemek kasidi karabiber

1 tath kasigi kimyon

2 yemek kasigi nane (nane énemli)
1 yemek kasigi domates salgasi
Yag kismini size birakiyorum ama ben sivi yag ile yaparim (gicek yagi ie )

Oncelikle soganlari dograyip biraz kavurup biberleri halka halka dograyip birlikte biraz kavurun. Sonra
domatesleri atip suyunu birakana kadar pisirin daha sonra piringleri ekleyip biraz dyle ¢evirin sonra salgasini ve
baharatlarini ekleyin. Daha sonra suyunu dokUp (sicak su) bulyonlari atin ve suyunu ¢ekene kadar pisirin yalniz
tavsiyem ¢ok olmasa da biraz islak olmasidir pilavin.
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