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SEBZE CORBASI

Ergun Kdknar

3 adet patates

2 adet pirasa

3 adet havucg

4 yaprak lahana

1 kii¢lk bas kereviz

1 bas sogan

2 corba kasiJi katiyad 1 kasik un
4 su bardag su veya et suyu
Yeteri kadar tuz, biber, salca

Butln sebzeleri ayiklayip, yikayiniz. Kiiguk kiiglk dograyiniz. Bir tencereye yag ve ince kiyilmis sogdani koyup,
orta hararetli ates tizerinde kavurunuz. Soganlar az bir gey yumu-sayip 6llince, bir gorba kagigi un katip bir iki
defa karigtiriniz. Patatesler hari¢ ufak ufak dogradiginiz sebzeleri, soganlarin icine atiniz. Uzerine gerekli suyu
koyup, sebzeler yumusayincaya kadar pigiriniz. Sebzeler yumusayin-ca patatesleri ilave ediniz, (patates ¢cabuk
pistiginden en son ilave edilir). Patateslerde pi-since sicak sicak ikram ediniz.

Not: Sebze ¢orbasina terbiye yakisir. Limonlu veya sitli terbiye ile ikram edebilirsiniz. Sttli terbiye yumurta
sarisi ve limon suyuyla yapilir. Yaz sebzeleriyle de bu ¢orba yapilabilir. Bitlin mesele sebzelerin pisme zamanini
bilip, ezmeden, zamaninda pisirmektir.
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