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SAZAN PILAKI (BEYSEHIR KONYA)

Omiir Akkor

Sazan baligi ayiklanir ve fileto ¢ikarilir. Kliglk parcalara bélinUp tencereye konulur. Dider tarafta sogan ince
kiyilir, salga, tuz, limon, zeytinyadi ve az su ile harmanlanip ayiklanan baligin tGzerine dékdltr. Dilerseniz kisik

ateste dilerseniz de firinda pigirilir.
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