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SARMA TELKADAYIF

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):
300 gr telkadayif

2 fincan dévilmis ceviz i¢i,

1/3 ¢orba kasig targin,

2 corba kasigi tereyag.

Surubu igin:

1 bardak su,

2 su bardag tozseker,

1 corba kasigi tereyagi,

1 cay kasigi limon suyu.

Yapilisi: lyice didiklenerek sacaklandinimis kadayif sekiz esit pargaya béliiniir. Her parca avug igi kadar yayilrr.
Ddévulmas targin ceviz igiyle kang-tinlarak sekize bélinur ve her parca bir telkadayifi par¢asinin bir ke-nanna
dizenli bir sekilde serpilir. Kliclk bir tepsi erimis 2 kasik tere-yagiyla iyice yaglanir. Her telkadayif pargasi sigara
sarar gibi sarilip tepsiye yerlestirilir. Artmis yag varsa gezdirilerek telkadayifin Gzerine dékulir. Tepsi orta isili
firna surdlip telkadayiflarin Gzeri nar gibi ki-zarincaya kadar pisirilir. Dider tarafta tozseker, su ve limon suyu bir
kaba konarak atese oturtulur. Seker eriyinceye kadar karistirilir. Seker eriyip serbet kaynamaya baslayinca 1
dakika kadar kaynatilir. Sonra 1 kasik tereyadi eklenir ve birka¢ defa karistirildiktan sonra surup atesten alinir.
Tepsiyi firindan alinca Gzerine hemen, gezdirerek kaynar surup dokalir ve sogumaya birakilir. Kadayif
soguyunca ikiger ikiser tabaklara konur ve servis yapilir. Arzuya gére, kadayifin Gizerine 1 tutam déviimis
antepfistigi konabilir.
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