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SARIOGLU POGACASI

Sahrap Soysal

2 adet yumurta (birinin sarisi Gzerine sirilecek)

250 gr bitkisel maregarin (oda sicakliinda yumusamig olmali)
1 cay bardag sut (¢ay bardadi normal boyda olacak)

1 su bardagi siviyag

1 tath kasidi tozseker

1 tath kasidi tuz

4 yemek kasigi yogurt

1,5 cay kasigi karbonat

2 cay kasigi limon suyu

Aldigi kadar un

Ic malzemesi icin;

4 adet orta boy haglanmig patates

1 su bardag@i rendelenmis hellim peyniri (dil peyniri de kullanabilirsiniz)
1 cay kasigi tuz, karabiber

i¢ harcini hazirlamak igin; haslanmig patatesleri ezip plire haline getirin. Rendelenmis peynir, tuz ve karabiberi
ekleyip iyice karistinin. Karigimi bir kenarda bekletin.

Diger taraftan, hamuru hazirlamak igin; siviyag ve yumusak margarini derin bir yogurma kabina koyup tzerine
st ve yodurdu ekleyin. Bir yumurtanin sarisini ayirip diger yumurtalari ekleyin.

Tuz, tozseker, Uzerine limon suyu koyulmus karbonati katip unu da yavas ilave ettikten sonra kulak
memesinden biraz daha yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru oda sicakliginda en az 50
dakika dinlendirin.

Dinlenen hamurdan pinpon topu biyUkliginde pargalar koparip avuglariniz arasinda yuvarlayin. Yuvarlak
hamur pargalarini gay tabagi blyukluginde agip icine peynirli patatesli ic malzemesinden iki tath kasig
koyduktan sonra D seklinde kapatin, (yuvarlak sekilli de yapabilirsiniz)

Hazirladiginiz pogacalari siviyagla yagladiginiz ya da firin kagidi serdiginiz tepsiye aralikli olarak yerlestirin.
Uzerlerine firga yardimiyla ¢irpiimis yumurta sarisi strp isterseniz susam serpistirin.

Pogacalari 5 dakika énceden isitip 175 dereceye ve alt Gst konuma ayarladiginiz firnda Gzerleri altin sarisi
oluncaya kadar, 35-40 dakika pisirip ¢ikarin. Sicak sicak servise sunun.
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